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Disciplina Codigo Carga horaria Quantidade de
semestral turmas
Técnica Dietética 1 DIS10482 75 1

Numero de vagas: 01 (uma)

Grande area de conhecimento: Ciéncias da Saude (4.00.00.00-1)

Area: Nutrigio (CNPq 4.05.00.00-4)

Area de conhecimento: Nutricdo

Regime de trabalho: 5 horas

Titulagdo minima exigida: Graduacdo: Nutricdo; Pés-graduacdo: Mestrado ou aluno de pds-
graduac3o em Programas de Mestrado da UFES, conforme Resolu¢do n® 085A/2016.

Podera ser contratado aluno com especializagdo ou residéncia, caso ndo existam inscritos
mestres ou mestrandos.

e Natureza do processo seletivo: Prova de aptidao didatica e prova de titulos.

Inscrigdes: Secretaria do Departamento de Educacdo Integrada em Saude, de 08h as 16h
(secretaria.deis@gmail.com).

Vaga de origem: Erika Madeira Moreira da Silva — gozo de um periodo de férias devido a
licenga maternidade

Comissdao de sele¢do: Geralda Gillian Silva Sena (presidente), Daniela Alves Silva (membro
interno), Jackline Freitas Brilhante de Sdo José (membro interno).

Data para inscrigao: 23 a 29 de outubro de 2018.

Data para realizagdo da prova do processo seletivo: 06 de novembro de 2018 (sorteio do
ponto 05/11/18 as 8:00h).

Prova didatica:

- Indicadores utilizados no pré-preparo e preparo de alimentos: fator de correc¢do (indicador de
parte comestivel), fator de coc¢do (indicador de conversdo), indicador de reidratagdo,
rendimento, desperdicio.

- Classificagdo, utilizagdo, propriedades, caracteristicas organolépticas, sele¢do e aquisicao,
armazenagem, pré-preparo e preparo de grupos alimentares: agucares, doces, 6leos e
gorduras.

- Classificacdo, utilizagdo, propriedades, caracteristicas organolépticas, selecdo e aquisicao,
armazenagem, pré-preparo e preparo de grupos alimentares: cereais, raizes, tubérculos,
leguminosas.

- Classificacdo, utilizacdo, propriedades, caracteristicas organolépticas, selecdo e aquisicdo,
armazenagem, pré-preparo e preparo de grupos alimentares: leite e seus derivados, ovos.

- Classificacdo, utilizagdo, propriedades, caracteristicas organolépticas, selecdo e aquisicao,
armazenagem, pré-preparo e preparo de grupos alimentares: carnes bovina, aves, suinos,
pescados.
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