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1. Informacdes gerais

A Coordenacéo do Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PCTA),
do Centro de Ciéncias Agrarias e Engenharias, da Universidade Federal do Espirito Santo
(UFES), no uso de suas atribui¢des, torna publico o sequndo Edital de Inscricdo e Selecdo de
candidatos para o Curso de Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, para o
segundo semestre letivo de 2019.

Aos candidatos é solicitado tomarem conhecimento da RESOLUCAO N° 40/2014 -
CEPE/UFES, que estabelece diretrizes para a conducdo do Processo Seletivo de candidatos ao
ingresso nos Programas de Pds-Graduacdo stricto sensu da UFES, disponivel no site da Proé-
Reitoria de Pesquisa e P6s-Graduacdo da UFES (www.prppg.ufes.br/).

2. Objetivos

O Programa, por meio do curso de Mestrado, tem por objetivo o desenvolvimento da Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos aplicada ao desenvolvimento, processamento, conservagao,
embalagem, distribuicdo e qualidade nutricional de alimentos.

O Processo Seletivo tem como objetivo selecionar candidatos que comprovem conhecimento e
aptiddo para cursar o Programa de Pés-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
(PCTAJUFES), no periodo de agosto de 2019 a julho de 2021, conforme o disposto no presente
Edital.

3. Linhas de Pesquisa, Regime de Vagas e Local

3.1. O Curso oferecido é em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Nivel Mestrado, com uma
area de concentracdo: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e duas linhas de pesquisa:

Linha 1: Engenharia e Tecnologia de Alimentos;

Descricdo da linha: Estudos relacionados a Engenharias, Processamento, Desenvolvimento de
Novos Produtos, Controle da Qualidade e Tecnologias de Alimentos.
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Linha 2: Ciéncia de Alimentos

Descri¢cdo da linha: Estudos relacionados a Biotecnologia e Propriedades Fisicas, Quimicas,
Microbioldgicas, Enziméticas, Nutricionais, Funcionais e Sensoriais dos Alimentos.

3.2. Para este processo seletivo estdo sendo oferecidas 02 (duas) vagas, as quais serdo
distribuidas a critério do Colegiado do PCTA e disponibilidade de orientacdo. O numero de
vagas podera ser ampliado desde que haja disponibilidade de orientadores.

3.3. O Colegiado do PCTA enfatiza que o preenchimento das vagas oferecidas ndo implica na
disponibilidade automatica/imediata de bolsas de estudo para os candidatos selecionados. Assim,
este Programa de Pds-graduacao podera oferecer bolsas em funcao da disponibilidade; e segundo
critérios estabelecidos pela Comissdo de Selecdo e Bolsas e homologados pelo Colegiado do
PCTA.

3.4. O curso é em horario integral sendo de dedicacdo exclusiva para estudantes bolsistas de
qualquer agéncia de fomento.

3.5. A sede administrativa do PCTA se localiza no Andar Térreo do Prédio de Administracdo da
UFES, da cidade de Alegre — ES.

4. Inscrigdo

4.1. Poderdo se inscrever para este processo seletivo os candidatos que possuam diploma de
curso superior de graduacdo universitaria, bacharelado ou licenciatura plena, nas areas de
Ciéncias Agrarias, Ciéncias Exatas, Ciéncias Biologicas, Ciéncias da Saude e &reas afins; de
acordo com os critérios explicitados neste Edital. Também poderdo se inscrever candidatos com
curso de graduacdo em andamento, desde que estejam aptos a concluir seu curso de graduacao
para a efetivacdo da matricula no primeiro periodo letivo do inicio do curso, como disposto no
item 2 deste Edital.

4.2. O(a) candidato(a) responsabilizar-se-4 pela veracidade e autenticidade de todos os
documentos e informacgdes prestadas. Ao se inscrever no processo seletivo, o(a) candidato(a)
reconhece e aceita os critérios de selecdo estabelecidos neste Edital, sobre os quais ndo podera
alegar desconhecimento.

4.3. As inscri¢des deverdo ser realizadas no periodo de 18 de julho a 01 de agosto de 2019.

4.4. Para inscricdo o(a) candidato(a) devera providenciar os seguintes documentos:

a) | Requerimento de inscricdo );




b) | Fotocopia do diploma de graduacéo, ou atestado de conclusdo de curso, ou declaragdo
de concluinte;

(Em caso de possuir mais de 1 (um) titulo de graduacéo, o(a) candidato(a) devera se
inscrever com apenas 1 (um) dos titulos)

c) | Fotocopia do histérico escolar de graduacdo, com explicitacdo do sistema de
avaliacdo;

d) | Fotocopia do documento de identidade;

e) | Fotocopia do CPF;

f) | Foto recente 3x4;

g) | Copia do Curriculo Lattes (modelo CNPQ);

h) | Documentagcdo comprobatdria do Curriculo Lattes, que devera ser encadernada e as
folhas numeradas sequencialmente, devendo ser apresentadas na ordem em que séo
citadas no Curriculo Lattes;

i) | Plano de Trabalho do(a) candidato(a), indicando a area de atuacdo pretendida e uma
sugestdo de projeto a ser desenvolvido ®;

j) | Carta de recomendacdo de 2 (duas) pessoas ligadas a formacdo académica ou as
atividades profissionais do(a) candidato(a) .
Nota (1): formulério disponivel em www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br

4.5. O Exame de Conhecimento em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (Prova Escrita) sera
realizado na cidade de Alegre (ES). O local de realizacdo da prova, nesta cidade, sera divulgado
no site do programa: www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br

4.6. Os documentos relacionados no item 4.4 deverdo ser entregues na Secretaria do PCTA ou
enviados via Correios, como descritos abaixo:

a) Entregues pelo(a) candidato(a), ou por seu representante legal, na Secretaria do PCTA, no
Térreo do Prédio de Administracio do CCAE-UFES - Campus da UFES em Alegre, Alto
Universitario, s/n, Alegre — ES, nos horarios de 08:30 as 11:30 horas e de 14:00 as 16:30 horas;

b) Enviados por meio de Sedex — Encomenda Expressa, da Empresa Brasileira de Correios e
Telégrafos (ECT), enderecada ao:

Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - PCTA

Prédio de Administracdo do CCAE-UFES (Térreo) - Alto Universitario, s/n,

Cx. Postal 16, Alegre — ES, CEP: 29.500-000.

A/C: Sr. Antonio Raimundo de Paula.

Todos os documentos (listados no item 4.4) deverdo chegar na sede da secretaria do programa
até o ultimo dia do periodo de inscri¢do, definido no item 4.3. Aos candidatos sugere-se que
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entrem em contato com o Programa para confirmar o recebimento da documentacao, pelo e-mail:
pctaufes@yahoo.com.br

4.7. A inscri¢do serd homologada se todos os documentos listados no item 4.4 forem entregues
corretamente.

4.8. Todas as informagOes fornecidas sdo de inteira responsabilidade do candidato, cabendo a
Instituicdo a prerrogativa de excluir do processo seletivo aquele candidato que:

a) ndo entregar os documentos listados no item 4.4;

b) ndo preencher os formularios de forma completa e legivel,

c) fornecer dados comprovadamente inveridicos.

4.9. As inscri¢des deferidas serdo divulgadas no site do PCTA.
5. Da Selecao

5.1. O Colegiado do PCTA indicara uma Comissdo de Selecdo, que serd responsavel pelo
processo seletivo.

5.2. No momento da realizacdo de qualquer avaliacdo deste processo seletivo, o(a) candidato(a)
devera apresentar documento de identificacdo com foto (passaporte, carteira e/ou cédula de
identidade) expedida por 6rgdo competente (Secretaria de Seguranca, Forcas Armadas, Policia
Militar, Ministério das Rela¢cdes Exteriores, Ordens ou Conselhos de Classe) que, por forga de
Lei Federal, valhnam como documento de identidade ou, ainda, Carteira Nacional de Habilitacdo
com fotografia.

5.3. A selecdo constara de trés etapas, a saber: Prova de Conhecimento em Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos (Prova Escrita), Andlise de Curriculo e Entrevista.

Exame de Conhecimento | Carater eliminatério | Valor: 10 pontos, sendo que para
em Ciéncia e Tecnologia | e classificatorio aprovacao nesta etapa o(a) candidato(a)
de Alimentos devera obter nota minima igual a 60%
(peso 2);
Anaélise do curriculo Caréter Valor: 10 pontos, sendo as notas
classificatorio normalizadas segundo Anexo | deste
Edital (peso 1)
Entrevista Carater Valor: 10 pontos (peso 1)
classificatorio

5.4. A nota final sera a média ponderada das 3 (trés) provas listadas no item 5.3
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5.5. Cronograma do processo seletivo:

Inscrigdes para selecéo 18 de julho a 01 de agosto de 2019

Exame de Conhecimento em Ciéncia e | 06 de agosto de 2019 (das 8:00 as 12:00 horas

Tecnologia de Alimentos (Prova Escrita) — horério de Brasilia, DF)

Entrevistas (horario a ser estabelecido apds
a correcdo da prova escrita e os resultados | 07 a 09 de agosto de 2019
divulgados no site do PCTA)

Publicacdo do resultado final do processo
) 09 de agosto de 2019
seletivo

5.6. O exame de conhecimento em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos dar-se-4 por meio de
prova escrita, podendo conter questBes objetivas e/ou discursivas. A prova devera,
obrigatoriamente, ser preenchida a tinta (azul ou preta) pelo préprio candidato. Tera duracao de 4
(quatro) horas. A prova abrangerd os temas listados abaixo, sendo que a bibliografia
recomendada se encontra no Anexo Il deste Edital.

- Analise de alimentos / Bromatologia;

- Andlise sensorial de alimentos;

- Balanco macroscopico de massa e energia no processamento de alimentos;

- Conservacdo de alimentos;

- Toxicologia de Alimentos

- Estatistica basica e experimental;

- Interpretacdo de texto técnico em inglés com tematica em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos;

- Microbiologia e higiene de alimentos;

- Processamento de alimentos;

- Quimica e bioguimica de alimentos; e

- Valor nutricional e funcional de alimentos.

5.7. Nao sera permitido o uso de calculadora, telefone celular, smartwatch, tocadores de musica
ou equipamentos similares durante a realizacdo da prova. Nao sera permitido o uso de
dicionarios.

5.8. Ao receber a prova, o candidato devera assinar a folha de respostas no local indicado.

5.9. Ao término, toda a prova devera ser devolvida.

5.10. A Entrevista sera realizada pela Comissdo de Selecdo do PCTA, no esquema de dialogo
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sequencial, tendo por tematica: o plano de trabalho, a motivacéo e disponibilidade de tempo, o
Curriculum Vitae e questdes técnicas.

5.11. A Entrevista serd publica, sendo vedada a participacdo de outros candidatos. A Entrevista
sera gravada.

5.12. A Entrevista seré presencial, em Alegre-ES, com dia e horério definidos pela Comissdo de
Selecéo.

5.13. Néo haverd segunda chamada ou repeticdo de nenhuma das avaliacoes.

5.14. O ndo comparecimento a qualquer das etapas de avaliacdo implicard, automaticamente, na
eliminacdo do candidato.

6. Resultado final

6.1. O programa dispde de vagas a serem preenchidas, respeitando os seguintes itens:

a) segundo a ordem de classificacdo obtida nas avaliacdes listadas no item 5.3, com rendimento
maior ou igual a 60%; e

b) conforme a disponibilidade de orientadores, indicados pelo Colegiado do PCTA.

6.2. Em caso de empate, os critérios de desempate obedecerdo a seguinte ordem:
I) maior nota na Prova de Conhecimento em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
I1) maior nota na avaliagdo do Curriculum Vitae;

[11) idade maior.

6.3. Os resultados ndo serdo, em hipdtese alguma, fornecidos por telefone, fax ou e-mail,
devendo os candidatos consultar o mural da secretaria do PCTA ou a pégina do programa:
www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br

6.4. Os candidatos ndo selecionados poderdo providenciar a retirada de seus documentos na
Secretaria do Programa, até 30 (trinta) dias apds a divulgacao dos resultados finais, e, ao término
desse prazo, os documentos serdo enviados para reciclagem.

7. Das disposicgdes gerais

7.1. Informagdes poderdo ser obtidas na Secretaria do Programa do PCTA (andar Térreo do
Prédio de Administracdo do CCAE-UFES, no campus da UFES em Alegre-ES, no horario de
13:30 as 17:00 horas), pelo sitio www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br ou pelo telefone
(28) 3552-8719.

7.2. Ainscricdo do candidato implicara na aceitacdo dos termos contidos neste Edital.
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7.3. Acarretara na exclusdo do candidato do Processo Seletivo, sem prejuizo das san¢des penais
cabiveis, a burla ou a tentativa de burla de quaisquer das normas definidas neste Edital, ou nos
comunicados correspondentes, bem como, o tratamento incorreto e, ou, descortés a qualquer
pessoa envolvida neste Processo Seletivo.

7.4. O candidato devera manter o endereco, e-mail, e nimero de telefone atualizados na
Secretaria do Programa, enquanto estiver participando do Processo Seletivo.

7.5. Possiveis recursos quanto as correcfes das provas relacionadas a cada uma das etapas de
selecdo e também do resultado final provisorio, deverdo ser protocolados na secretaria do PCTA.
A apresentacdo de recursos em vista de resultados parciais ou finais devera ser encaminhada a
coordenagdo do Programa em até 48 horas, contadas em dias Uteis, apos a sua divulgacdo. Para
isso, 0 recurso elaborado deverd ser impresso, assinado pelo candidato e protocolado na
secretaria do PCTA. A Comissdo de Selecdo disporé de até 48 horas, contadas em dias Uteis,
para elaborar a resposta.

7.6. Em caso de indeferimento do recurso, o(a) candidato(a) tera até 48 horas, contados em dias
Uteis, para apelar para o Colegiado do PCTA.

7.7. O PCTA se reserva no direito de ndo preencher todas as vagas mencionadas neste Edital,
caso ndo haja candidato aprovado em todas as etapas.

7.8. Incorporar-se-d0 a este edital, para todos os efeitos, os editais complementares ou avisos

oficiais que vierem a ser publicados pela Universidade Federal do Espirito Santo.

7.9. Os casos omissos do presente Edital serdo apreciados pelo Colegiado do Programa.

Publique-se.

Alegre — ES, 03 de julho de 2019.

Prof. Joel Camilo Souza Carneiro
Coordenador do PCTA/CCAE/UFES



ANEXO | - Tabela de pontuacdo para avaliacdo da producdo técnico-cientifica do candidato

Item

Critério de pontuagdo

N, - Estagio extracurricular na area de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

A carga horaria sera contabilizada em horas. Se a carga horaria comprovada for
dada em meses e ndo em horas, a seguinte conversao serd utilizada: 1 més = 48h
Teto: 1500hs

Candidato com maior nimero de horas: N; = 0,5 pontos
Demais candidatos: N, é proporcional ao nimero de horas

N, - Iniciacdo Cientifica na area de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

1 ano = 12 meses

Candidato com maior nimero de meses: N, = 1,5 pontos
Demais candidatos: N, é proporcional ao nimero de meses

N; — Extensdo / Monitoria / Tutoria /
PET / Centro ou Diretério Académico
/ Empresa Jinior

1 semestre = 4 meses

Candidato com maior nimero de meses: N; = 1 ponto
Demais candidatos: N5 é proporcional ao nimero de meses

N; - Producdo académica e
participacdo em eventos na area de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Publicagdo de artigo:

Al ou A2: 5 pontos

B1 ou B2: 3 pontos

B3, B4 ou B5: 2 pontos
C ou néo Qualis: 1 ponto

Publicagdo de livro/capitulo de livro:
Livro: 5 pontos
Capitulo de livro: 3 pontos

Publicagdo em anais de eventos:

Trabalho completo em evento nacional ou regional: 0,5 pontos
Trabalho completo em evento internacional: 1 ponto

Resumo: 0,2 pontos

Participacdo como membro de comissdo organizadora: 0,5 pontos
Participacdo em eventos, cursos, etc.: 0,05 pontos

Mediador em eventos: 0,2 pontos

Prémios e/ou Titulos recebidos: 0,2 pontos

Software desenvolvido = até 3 pontos

Candidato com maior nimero de pontos: N, = 3,5 pontos
Demais candidatos: N4 é proporcional ao nimero de pontos

Ns - Experiéncia académica e
cientifica na é&rea de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos

Experiéncia profissional com ensino e ou pesquisa: nimero de meses
Especializagdo Lato Sensu = nimero de meses do curso finalizado
Curso ministrado: Até 15h = 1 més; >15h = 2 meses

Palestra ministrada = 0,5 meses

Participacdo em banca de TCC = 1 més

Orientagdo concluida e orientagdo TCC = 1 més

Teto: 36 meses

Candidato com maior nimero de meses: N5 = 1,5 pontos
Demais candidatos: Ns é proporcional ao nimero de meses

Ng - Experiéncia Profissional na area
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Clinica tecnologica: 0,1 més/2h
Experiéncia profissional (exceto em ensino/pesquisa): numero de meses
Teto: 36 meses

Candidato com maior nimero de meses: Ng = 0,5 pontos
Demais candidatos: Ng é proporcional ao nimero de meses

N; - Rendimento académico na
graduacdo

Candidato com maior coeficiente de rendimento: N; = 1,5 pontos
Demais candidatos: N- é proporcional ao coeficiente de rendimento

1) Somatdrio dos itens = Ny + N, + N3 + Ny + N5 + Ng + N
2) O candidato com maior somatdrio tera nota na prova de Analise de Curriculo ajustada para 10 pontos. Os demais
candidatos terdo as notas proporcionais ao somatério obtido pelo candidato com curriculo mais pontuado.
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